CATALOGUE

MARIAGE 2025

Vins d’honneur, repas assis, cockrails, buffets

Les Audouins 49280, St Léger Sous Cholet
Contact@traiteur-saudeau.fr

02.4156.24.30
www.traiteur-saudeau.com
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INFORMATIONS IMPORTANTES

Salle de réception (conditions)

Pour concevoir au mieux votre repas, notre équipe nécessite un équipement adapté. Si votre salle de
réception ne dispose pas du matériel suivant, nous devrons vous le facturer en supplément :

e Lave-vaisselle : 120.00 € e Four:120.00 €
* Etuve ou armoire chauffante : 80.00€ * Congélateur (si sorbet ou glace dans le menu): 40.00 €

Définition du menu : entre le 1° Fevrier et le 30 Avril 2025 (si possible)

Nous vous proposons 2 week-ends de dégustations avec la possibilité de gotiter différents plats en
formule “A emporter” et ainsi vous permettre de définir votre menu, que vous nous communiquerez
par la suite lors d’un rendez-vous. Lors de ce rendez-vous, nous revoyons ensemble tous les détails
concernant la future prestation.

Dressage des tables : La veille du Jour ]

A notre arrivée, les tables devront étre disposées par vos soins (sans les chaises avant que 'on dresse).
Un plan de table doit étre transmis a notre responsable de salle. Les détails concernant les animations
et 'organisation du jour ] seront vus & ce moment la avec notre responsable de salle.

Le repas: Le jour |

L'horaire du repas convenu doit étre respecté le jour J, sous peine de frais supplémentaires.
Le rangement des tables, chaises et décorations aprés le repas doit étre effectué par vos soins, avec
I'aide de notre maitre d'hétel pour vous guider.

Retour et reglement

Le retour du matériel et autres fournitures laissés a votre disposition devront étre rapportés le mardi
suivant le Jour J. Le paiement de votre facture devra étre effectué 3 ce moment-1a.

15 jours avant le jour |

* Nous communiquer le nombre définitif de personnes ainsi que les allergies et intolérances éventuelles.

Les modifications du nombre de personnes sont possibles jusqu'au mercredi précédant le jour J ; au-
dela, les repas non servis seront facturés et proposés en formule “A emporter”.

Définir I'horaire de notre intervention la veille pour le dressage de vos tables et nous renseigner les
dimensions de vos tables pour un éventuel nappage.
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