         BON DE COMMANDE A RETOURNER AU PLUS TARD J-10 SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE
COMMANDE POUR 6 PERSONNES MINIMUM – IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES


NOM & PRENOM : ………………………………………………………………………………                                                                                   TEL : ………………………………………………………………….
DATE ET HEURE DU RETRAIT* : …………………………………………………………. 

*Date et heures de retrait : 24/12 de 11h à 17h | 25/12 de 9h à 12h | fermé le 26/12 | 31/12 de 11h à 17h
	PRODUITS
	QUANTITE
	PRIX UNITAIRE
	PRIX TOTAL

	APERITIF
	
	
	

	Planche cocktail
	
	6.50€
	

	ENTREES FROIDES
	
	
	

	Mi-cuit de foie gras, confiture de figues et briochette dorée
	
	12.60€
	

	Gravlax de saumon, chapelure de noix de coco et citron vert, crème au yuzu
	
	10.20€
	

	Fraîcheur de St Jacques en feuille de bananier, méli-mélo de légumes à la mangue et coriandre
	
	11.20€
	

	Tataki de thon rouge, crème de petits pois à la menthe, crumble de chorizo
	
	10.50€
	

	Carpaccio de magret de canard à l’orange et mini-maïs, sauce aigre douce
	
	10.00€
	

	Tarte fine aux légumes rôtis, chèvre frais et thym (végétarien)
	
	9.90€
	

	ENTREES CHAUDES
	
	
	

	Coquille St Jacques
	
	7.50€
	

	Cassolette St Jacques et gambas sauce Thermidor
	
	12.30€
	

	Cassolette de merlu façon marinière et légumes d’hiver
	
	10.80€
	

	POISSONS
	
	
	

	Filet de maigre au beurre de crevettes
	
	12.40€
	

	Pavé de saumon à l’oseille
	
	10.00€
	

	Dos de cabillaud sauce champagne
	
	10.90€
	

	Filet de bar à la crème de chorizo
	
	12.60€
	

	Filet de merlu à la crème aux herbes
	
	10.00€
	

	VIANDES
	
	
	

	Tournedos de poulet farci au foie gras et fruits secs, sauce Banyuls
	
	10.00€
	

	Mini rôti de chapon, sauce au vin jaune
	
	10.90€
	

	Filet de canard, sauce miel et épices
	
	10.50€
	

	Grenadin de veau à la crème de Morilles
	
	12.20€
	

	Médaillon de filet de bœuf, sauce au poivre
	
	12.50€
	

	Noisette de cerf, sauce grand veneur
	
	12.00€
	

	PLAT VEGETARIEN
	
	
	

	Citrouille farcie aux légumes d’hiver à l’huile de noisette
	
	10.50€
	

	LEGUMES
	
	
	

	Pommes de terre grenaille poêlées au thym
	
	2.40€
	

	Flan de légumes (carotte / panais / brocoli)
	
	2.30€
	

	Poire pochée aux épices
	
	2.00€
	

	Garniture forestière (champignons de Paris et shiitake)
	
	2.60€
	

	Galette de pommes de terre-oignons
	
	2.30€
	

	Mousseline de carotte au gingembre
	
	2.30€
	

	Poêlée de légumes d’hiver (poireau / butternut / épinard)
	
	2.30€
	

	Gratin de potimarron et marron
	
	2.30€
	

	FROMAGE
	
	
	

	Plateau de fromage affinés
	
	3.10€
	

	MENUS
	
	
	

	Menu 1
	
	27.00€
	

	Menu 2
	
	27.30€
	

	Menu 3
	
	27.60€
	

	Menu 4
	
	28.70€
	

	Filet de poulet & pommes de terre grenaille
	 
	11.50€
	

	Hamburger & pommes de terre grenaille
	
	11.50€
	

	Commande non modifiable J-10 avant votre réservation
	
	TOTAL
	



À noter : Les plats doivent être rapportés propres, et le paiement est à effectuer lors du retrait de votre commande. 
Pour simplifier le retrait, vous avez la possibilité de régler votre commande 10 jours avant (J-10) en vous rendant dans nos bureaux du mardi au vendredi, de 8h30 à 12h30 et de 14h à 18h.

