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B Planche cocktail : 6.50€ / pers
il  (Composée de 4 pieces / pers)
Tataki de patate douce au sésame revisité en sucette
Sablé confit d’oignons rouges et billes de foie gras

Boudin blanc roéti, crumble de chorizo et noisette

Conchiglioni farci a la rillette de crabe, ceufs de la mer

6@%60& @'UO’LQC/S/ ;

Mi-cuit de foie gras, confiture de figues et briochette dorée
Gravlax de saumon, chapelure de noix de coco et citron vert, créeme au yuzu...10.20€ .

Fraicheur de St Jacques en feuille de bananier, méli-mélo de légumes .
a la mangue et COTIANATE.........cociiiiiiiiiiii s 11.20€ e

Tataki de thon rouge, créme de petits pois a la menthe, crumble de chorizo.....10.50€ [
Carpaccio de magret de canard a ’orange et mini-mais, sauce aigre douce.......10.00€

Tarte fine aux légumes rotis, chevre frais et thym (végétarien).......cevvevenenee 9.90€

éwtwé/csr oﬂvwac& ;

COQUILLE St JACHUES.c.ccuereerierreererteteretsestete sttt e et ste e s e te e se st s e sseseesessenessassesessenes 750€

Cassolette de St Jacques et gambas sauce thermidor

Cassolette de merlu fagon mariniere et 1égumes d’hiver




